Kréftsoppa med pankofriterade tigerrékor

12-14 pers

2 gula I6kar

2 krm dillfré

4 msk tomatpuré
1 stor morot

Y2 rotselleri

100 g smor

1% L kréftbuljong
1 kg kréftor

1% L graddmjélk
salt och peppar
citron, socker, vitt vin,
1 dl cognac
Maizena

Panko

Traspett

12-14 tigerrdkor
Dela kréftorna och ta ut kéttet, sl§ sénder skalet.

Finhacka I6ken, moroten och sellerin.

Fréds de finhackade grénsakerna i sméret. Tillsétt dillfré, tomatpuré,
kréftskalen och I8t frésa en stund.

Sl p& cognacen och brdnn av med en tdndsticka ( titta inte i grytan)
SI& p& 2 L vatten och vitt vin, I8t koka ca 10-15 minuter. Sila.

Nu har ni buljongen, I8t den reducera ner till hdlften, héll pd gréddmjélken
och It koka upp.

Smaka av. Salta och peppra efter smak anvédnd dven citron och socker.

Rékorna

Frés tigerdkorna snabbt s§ att dom fortfarande &r spénstiga.
Smaka av med vitlék, salt och peppar. L8t svalna.

Vénd i mjél , uppvispat dgg och sist i pankon.

Fritera precis innan servering

Bon apétit!



